Die Geriichtekiiche brodelt - wer

macht ouf, wer zu, wer bout um, wer
hot ‘nen Prels bekommmen, was gibt
es Neues rund um den See:

(D-Bod Waldsee) Seit mittlerweile zehn Johren wird direkt
vor den Toren der borocken Kurstodt Bod Woldsee Golf der
anderen Dimension gespielt. Johannes First 2u Woldburg-
Walfegg und Waldsee hatte sich seinerzeit einen longgeheg-
ten Wunsch erfillt und schwiirmt heute noch von dem, waos
in einer der schiinsten Kulturlondschaften gewachsen ist: ein
Golf Resort der Spitzenklasse, ein Spitzenrestauront im liebe-
voll renovierten Hofgut ous dem 18. Johrhundert und ein mehr-
fach nusgezeichnetes Togungshotel, Ein grofies Jubilbumsfast
wird s 2007 nicht geben, dafiir bemerkenswerte Glenzlich-
ter {ibers Jahr verteilt. Gefeiert wird etwo beim .Schneegolf
und Aprés-Galf oder beim romontischen Liebesdrama nach
Shokespeores Romeo & Julio™ mit einem Meni in drei Akten,
Ein Country-Borbecue mit Countrymusik und Blue Gross live
ist vorbereitet und eine lange karibische Nocht. Johannes
Waorth moderiert , Dinner & Show", sin Erlebnismeni in sieben
Schritten und drei Géingen, mal humaristisch und mal mit
Tiefgong, Unter www.waldsee-golide ist dos gesamte Johres-
programm zusommengefasst, Ein weiteres Highlight hilt die
Kiiche bereit: Christion Freudenthol B ist never Kichenchefim
Gall & Vitolpark, Zu seinen Staticnen z&hlen unter anderem
die Sternekiiche im Romontik-Restourant Ochsen in Kernen
Stetten und das Parkhotel Pforzheim (16 Punkte Goult Millow),
Freudenthol hat etliche Auszeichnungen vorzuweisen. Sein
Creda ist: Spaf om Umgang mit Lebensmitteln und die Arbeit
mit regionolen Produkten, Aus dem. waos zur Verfigung steht,
dos Beste heroushaolen und dobei trotzdem ouf dem Baden zu
bleiben. Moch Bod Waldsee brinat er regionale Speziolititen
mit mediterranem Touch, Wildgerichte ouf gehobenem Niveaou,
ous den heimischen firstlichen Waldern.

Golf & Vitalpark Bad Waldsee, Hopfenweiler, 838339 Bod
Waoldsee, Tel. +49 (07524) 4017-0, Fox 4017-100, www.
waldsee-golf.de.
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(D-Friedrichshofen) Szenenhighlights
von Berchtold & Felder sind Unikote
und immer auch etwos anders. Dos
newe k42" B on der Hafenmeile direkt
om Schiffsonleger ist Logenplatz mit Al-
penponroroma, olsg eine Attroktion an
sich. Innengestolter Gerhard Lallinger
ous Morkdarf hat sein Bestes gegeben,
die Aulensicht im Innern noch zu dber-
treffen, Restourant, Bar und Lounge
sind olles andere ols ongepasst: stilish
in High-End-Austlhrung — nicht nur zum
Anschouen, sondern zum Reinsetzen,
fiir ein Frihstiick noch eigenem Gusto
oder einen gediegenen Businesslunch
zu sehr foirem Preis. Immer samstags
oh 23 Uhr startet der Nachtschicht im
Hofen" - der City-Treff bis 3 Uhr. Hinter
Glas werkelt Ex-, Toke Five"-Koch Micha-
el Schlottmann. Neben den erwarteten
Stondordgerichten verlossen die Kiche
aullergewdhnliche Kreationen. Alles
nur kein Mainstreom, lautet die Devi-
se, Fundament der Kiiche sind frische,
regionale Produkte und internationale,
oulergewdhnliche Gewlrze.
k&2 Bor Cofé Restourant, KarlstroBe
42, 88045 Friedrichshofen, Tel. +49
(07541) 391955, Fax 391972,
www_k&2-restouront.de, info@kg2-
restourant.de.
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(D-Friedrichshofen) Viel Spielroum
blieb bei der Neugestaltung des Mu-
seumsrestouronts in Friedrichshofen
nicht. Mit Spannung wird die NeuerdH-
nung Ende Februar erwartet, Ein poor
Londmarken wird die Berchtold & Felder
GmibH ouf jeden Fall setzen. Das fangt
mit Sternekoch Joochim Douner an, .Ein
sehr kreotiver Mensch mit viel Power,
der in unzlihligen Sternerestouronts
gearbeitet hat™, schwiirmt Rolf Felder,
DAS RESTAURANT — im Zeppelinmuse-
um® kennt koum einen Vergleich, wos

die exponierte Lage anbetrifft. Das
neue Konzept: Tagsiber sollen sich hier
Museumsbesucher und Possanten zu-
house fihlen, Abends verwondelt sich
der schndrkellose Bou zum Edelrestou-
ront und zweimol im Monot 2u einem
Treffpunkt fir Freunde der Musik und
des Tonzsports. Donn ist ouch beim Ho-
fenbohnhof Nochtschicht de Luxe. .Dos
Restourant™ soll Anziehungspunkt Fir
jeden werden, der gerne mal gut isst,
ohne dobei pleite zu gehen, sogt Peter
Berchtold. Zwischen ké42 und Museums-
restaurant soll zum Sommer hin ein

Jfichtig guter Biergarten” eingerichiet

werden, mit Selbstbedienung.
DAS RESTAURANT = im
Zeppelinmuseum, Seestrofie 22,
88045 Friedrichshafen, Tel. +49
(07541) 33306, Fax 33308.

{D-Meersburg) Meersburger Spitzeng-
ostronomen wiirdigen den Nochwuchs,
An die 50 Spitzengostronomen und Win-
zer aus der gonzen Bodenseeregion ko-
men in Meersburg zusommen und mach-
ten damit vielversprechenden Azubis B
im ersten his dritten Lehrjahr aus fiinf
Meersburger Gostronomiebetrieben
ihre Aufwaortung. Die neun sind ouf dem
besten Wege, selbst ebenzolche superbe
Spitzengostronomen zu werden, Bei der
Weihnachtsfeier der Meersburger Wirte
im Seehatel O bewiesen sie schon sehr
solides Kinnen mit einem rundum gelun-
genen Fiinf-Gang-Mendl, dos sie ouf die
Teller zauberten. Die Zutaten zu den filnf
Géingen wurden van den finf Betrieben
gesponsert, deren Azubis in Kiche und
Service om Werk waren. Die dozu bes-
tens passenden guten Tripfchen steu-
erten die Winzer ous der heimischen
Umgebung bei. Gastgeber Michael Off
hot die Gdste um einen Obolus, der in
voller Hohe den _Drochenkindern” der
Peter Maffoy-Stiftung (bekonnt durch



